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A cultura da vinha e a produgio de vinho é assumidamente uma tradigfo da centendria familia Ferraz,
A familia possui aproximadamente 20 ha de vinha, dos quais cerca de 5 ha na freguesia de Horta do Douro, concelho de Vila Nova de
Foz Céa, em pleno Douro Superior, e os restantes 15 ha, em Vale Flor, uma freguesia centendria do concelho da Méda que pertence a
Regido Vitivinicola da Beira Interior com Denominagio de Origem Protegida Regulamentada.
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Lote: L 15B - 22

Castas
Siria, Arinto e Rabigato.

Tipo de Solo

Matriz granitica, textura franco/arenosa

Clima

Do tipe continental, reduzida pluviosidade anual, Outone e Inverne muito frios,
Primaveras com formacao de geadas, Veroes curtos e secos com grandes
amplitudes térmicas noite-dia.

Idade/Altitude das Vinhas

10-30 anos, situadas entre 500 -750 m de altitude, viticultura de sequeiro
em ambiente de montanha e em convers&o para viticultura em mode de
producédo bioldgica.

Proveni@ncia da Uva
Producao propria da Vinha da Pedreira e Vinha da Vila Maior

Colheita/Vinificacdo/Estagio

Tomada de decisdo de vindima com base em controlos de maturacao,
oportunidade e objectivo do ¥inho pretendido. Colheita manual criteriosa
para caixas perfuradas de 20 Kg, mesa de escolha, desengace total,
esmagamento, curtimenta em atmosfera contreladaa frio, seguida de
fermentacdo alcodlica completa com controlo de temperatura.

Pés- fermentacao em contacto com as borras finas e “batonnage”
frequente durante 4 meses. Estagio total de 7 meses em depdsito inox.

Engarrafamento
4666 garrafas (Abril 2023)

Dados analiticos

Teor alcodlico 13,5 % Vol.
Acidez Total 4,31 g/L

pH 3,04

Acidez Volatil 0,40 g/L

Nota de Prova

Coramarelo palha pélido, aroma limpo e fino a flores brancas, jasmim,
folha e flor de laranjeira, depois abacaxi, tropical, tudo simples , directo
e delicado. Na boca, ample, persistente, crocante, termina fresco, acidulo
e limonado com nuances subtis de améndoas ligeiramente torradas.

Temperatura de Servico
14-16°C

Enologia
José Ribeiro Brandao
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