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WINE, LOVE AND FAMILY

SOUVALL VINDIMA TARDIA 2023

DOC BEIRA INTERIOR | VITICULTURA DE MONTANHA
LATE HARVEST 2023

A cultura da vinha e a produgao de vinho ¢ assumidamente uma tradi¢io da centendria familia Ferraz.

A familia possui aproximadamente 20 ha de vinha, dos quais cerca de 5 ha na freguesia de Horta do Douro, concelho de Vila Nova de
Foz Cda, em pleno Douro Superior, e os restantes 15 ha, em Vale Flor, uma freguesia centenaria do concelho da Méda que pertence a
Regido Vitivinicola da Beira Interior com Denominagao de Origem Protegida Regulamentada.
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Castas Viosinho, Fernao Pires e Rabigato.
Tipo de Solo Matriz granitica, textura franco-arenosa, pobre em matéria organica.

Clima

Do tipo continental, reduzida pluviosidade anual, Outono e Inverno muito frios,
Primaveras com formacao de geadas, Verdes curtos e secos com grandes
amplitudes térmicas noite-dia.

Idade/Altitude das Vinhas

Vinha com 10 anos de idade, situada a cerca de 650 m de altitude, exposicao
a poente, viticultura de sequeiro com solo revestido em ambiente de montanha.
Vinhas em conversao para viticultura em modo de producao bioldgica.

Proveniéncia da Uva Producao prépria da Vinha da Vila Maior.

Colheita/Vinificacao/Estagio

Tomada de decisdo de vindima com base na permissao e generosidade da
Natureza, oportunidade e objectivo do vinho pretendido pelos homens. Cachos
com cerca de metade dos bagos bortitizados (podridao nobre), bagos
desidratados e alguns ainda integros em sobrematuracao. Colheita manual
criteriosa para caixas perfuradas de 20 Kg, mesa de escolha, longa maceracao
sem desengace e sem esmagamento em prensa. Fermentacao alcodlica longa
em depésito inox com controlo de temperatura. Estagio prolongado em contacto
com borras finas. Estagio total de 24 meses em inox antes do engarrafamento.

Engarrafamento
Apenas 900 Garrafas de 500 ml em finais de Novembro de 2025.

Dados analiticos

Acidez Total 6,4 g/L

Acidez Volatil 0,6 g/L

pH 3,3

Acucares Residuais 79,6 g/L
Teor Alcodlico 11,76 % Vol.

Nota de Prova

Apresenta bonita cor dourada brilhante e extraordinaria complexidade
aromatica. De inicio, muito leves e delicados aromas a puro mel de rosmaninho

e folha de cha, logo aromas a uva passa sultana, leve alperce desidratado

e frutas brancas cristalizadas. Na boca, medianamente untuoso, com docura

e acidez em perfeito equilibrio e sugestao de aromas citricos a tangerina, toranja,
lima, folha e flor de laranjeira. Termina fresco, com leve sensacao salina nos
labios e a pedir mais! Deve ser apreciado simples, sugiro a classica prova com
“foie gras”, com um bom paté, com umas finas porcdes de galantine de qualidade,
frutos secos, doces e salgados ndo excessivos envoltos em massa folhada ou até
com uma finissima lasca de queijo azul...enfim!

Temperaturade Servico 8 -10°C

Enologia José Ribeiro Brandao
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